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Spaghetti a la Papa

Bereidingstijd:
 10-20 minuten
Gang:

 Hoofdgerecht
Keuken:
 Italiaanse keuken
Ingrediënten voor 4 personen

· 500 gram spaghetti

· 1 blikje SMAC

· 1 pakje Italiaanse Kruidensaus (Honig)

· 1 ui

· 2 augurken

· 2 eieren

Voorbereiding

Snij de ui in kleine stukjes. 

Snij de SMAC in blokjes.

Zet een pan kokend water op voor de spaghetti, doe er een scheutje olijfolie in (dan plakt de spaghetti minder aan elkaar).

Bereidingswijze

Bak de SMAC blokjes en de uien samen in een wokpan bruin. 

Meet 500 ml water af en giet deze er in de pan bij. 

Roer nu met een garde of vork het pakje saus er door. 

Blijf goed roeren tot de klontjes er uit zijn. 

Laat dit nu op een laag vuurtje 5 minuutjes door pruttelen (wel roeren!)

Kook ondertussen de spaghetti gaar. 

Als alles klaar is, bak je de eieren. 

Schep de spaghetti op een diep bord, saus er overheen, wat augurkjes en het eitje er overheen.

Eventueel wat strooikaas er bij, eet smakelijk!


Boodschappenlijstje: (Aldi)








Pak spaghetti			€ 0.39





Zak uien				€ 0.99





( Zakje geraspte kaas)		€ 1.19





Pot Partysticks (augurken)		€ 0.59





__________________________________ +


Totaal:				€ 3.16





Boodschappenlijstje: (C1000)








Pakje Italiaanse 


Kruidensaus (Honig) 		€ 0,93





Blik Luncheon meat (SMAC)	€ 0.89





__________________________________ +


Totaal:				€ 1.82
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